
 

 

 

Zurück ins Jetzt! 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Das Schloss Schadau eröffnete am 1. Juni 2019 nach zwei Jahren Renovation neu als Boutique-Hotel mit 

neun Zimmern, Restaurant, Veranda, Gartenterrasse, Bar und Bankettmöglichkeiten bis zu 70 Personen. Mit 

viel Dienstleistung und Freude am Gast bietet das Schloss Schadau das ganze Jahr Kulinarik, Kultur und 

Schlaf im Jetzt. Wir sind Mitglied der Swiss Historic Hotels und wurden ausgezeichnet als «Historisches Hotel 

des Jahres 2021» von ICOMOS. 

 

Zur Ergänzung des Teams suchen wir dich als 

 

Chef de Partie oder Demi-Chef de Partie (m*w) 

Saison oder Ganzjahresvertrag, 80 – 100% 
 

Ab sofort oder nach Vereinbarung 

 

• Du sagst von dir, dass du dein Handwerk von Grund auf beherrscht, bist ausgebildeter Koch/Köchin?  

• Du hast an hochstehenden Banketten ebenso Freude wie an à la carte-Gerichten und Klassikern?  

• Du bist ein Teamplayer mit einer positiven Einstellung zu Neuem 

• Du willst, dass wir zusammen einen Schritt weiterkommen und das Schloss Schadau nachhaltig 

positionieren? 

 

Wenn du jetzt noch über den Teller- und Topf-Rand hinaus nur das Beste für unsere Gäste willst und flache 

Hierarchien bevorzugst, dann melde dich bei uns.  

 

Wir bieten dir ein unkompliziertes Umfeld, Vergünstigungen in Partnerbetrieben und selbstverständlich eine 

zeitgemässe Entlöhnung.  

 

Küchenchef Stefan Walker und Roger Lehmann, Gastgeber & Geschäftsführer, freuen sich auf deine 

Bewerbung per Mail unter: 

 

r.lehmann@schloss-schadau.ch 

 

Schloss Schadau Hotel – Restaurant 

Seestrasse 45 

3600 Thun 

www.schloss-schadau.ch 

033 222 25 00 
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